
L’objectiu d’aquest curs és aportar coneixements que permetin realitzar una planificació integral i eficaç 

de les activitats de neteja i desinfecció a les indústries alimentàries. 

Presentació i Objectius 

Professorat 

Realització 

Pla Anual de 

formació agrària 

Formació 
Escoles Agràries 

Inscripcions 

Més informació: agricultura.gencat.cat 

 

- Conceptes generals. 

- Diferències entre neteja i desinfecció. 

- Objectius de la neteja, factors que els afecten i productes a utilitzar. 

- Objectius de la desinfecció, factors que els afecten i productes a utilitzar. 

- Desenvolupament de biofilms a la indústria alimentària. Estratègies per combatre els biofilms.  

- Plans d’higienització. Factors a considerar en la seva elaboració.  

- Equips utilitzats en la higienització de superfícies obertes. Higienització en un sistema CIP. 

- Verificació dels processos d’higienització. Metodologia per al monitoratge de la higiene en 

superfícies. 

- Treball en planta. Significat dels pictogrames en etiquetes i FDS. Ús adequat dels EPI.  

Programa 

Podeu inscriure-us-hi a l’Escola Agrària de l’Empordà a través 

de l’enllaç: 

https://goo.gl/forms/cxuaNLDAVZ5uzGgf1  

Coordinador:  

Mònica Pascual, telèfon 972630123,  

a/e: monica.pascual@gencat.cat 

Cost del curs:  

Dret d’inscripció: 32 euros 

Lloc:  

Sala d’Actes   

SSTT del DARP  

Avinguda Meridiana, 38 

08018 Barcelona 

Calendari:  

Dies 18, 19 i 21 de juny 

Horari:  

9:00 a 14:00 

Durada del curs: 15 h. 

Dr. José Juan Rodríguez Jerez, professor titular de Nutrició i Bromatologia i director del grup 

d’investigació Biorisc de la UAB.  

Dra. Irene Ylla, responsable tècnica d’I+D d’ITRAM Higiene 

Oscar Xiqués Escorihuela, responsable tècnic comercial d’ITRAM Higiene 

Neteja i desinfecció 

Barcelona, 18, 19 i 21 de juny 2018 

https://goo.gl/forms/cxuaNLDAVZ5uzGgf1
https://goo.gl/forms/cxuaNLDAVZ5uzGgf1

