Programa

9.15h

9.30 h

Validacié d’inscripcions

Benvinguda i introduccié institucional de la jornada
Agusti Romero. Programa de Fructicultura de I'|RTA

Importancia de I’oli en I’'alimentacio
Maria Pérez i Anna Vallverdu. Grup de recerca POLYPHENOL

RESEARCH
Com P’oli pot descriure la Gastronomia Catalana
Laia Badal. Fundacio Alicia

Pausa-cafe

Impacte de I'oli d’oliva verge extra a la cuina.
Estudis realitzats al IRTA
Montserrat Jiménez. Programa de Fructicultura de I'IRTA

Els efectes de diferents técniques culinaries en els polifenols
d’oli d’oliva verge extra

Maria Pérez i Anna Vallverdu. Grup de recerca POLYPHENOL
RESEARCH

El sabor de I'oli d’oliva verge extra segons la neurogastronomia
Fermina Pérez. Especialista en neurogastronomia

Torn obert de preguntes

Cloenda de la jornada

Organitzacio

MM Generalitat
AV de Catalunya



https://transferencia.irta.cat/activitats/dia-mundial-de-lalimentacio-loli-doliva-verge-extra-a-la-cuina/
mailto:montserrat.palau%40irta.cat?subject=
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