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INTRODUCCIO
El sector agroalimentari és el primer sector de la

industria catalana amb una facturacié global de
43.088 M€ i amb més de 177.000 empleats. (ef] 43.088 (@19,2 % (& 177.031

Mapa 1: Distribucid territorial de tots els sectors de la IAA Facturacié (M€) del PIB de Catalunya Treballadors
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USOS DE LAIGUA A LA INDUSTRIA AGROALIMENTARIA

L'aigua per a la industria alimentaria s'utilitza en infinitat de
processos, des de la preparacio d'aliments i els processos
de neteja de maquinaries, instal-lacions, superficies i
utensilis, fins a la neteja i la desinfeccid d'aliments o la
fabricacio de gel.

Els principals usos de l'aigua al sector alimentari son:

* Produccié d'aliments primaris, és a dir, a l'agricultura
per regar i netejar els aliments, o a la ramaderia per
donar de beure i rentar els animals.

* Neteja i sanejament, tant de maquinaries i utensilis, com
de les instal-lacions i higiene dels operaris.

* En operacions de transformacié dels aliments, com la
refrigeracio o escalfament.

« Com a ingredient en una elaboracio d’ aliments.
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TENDENCIES | REPTES DE FUTUR DE LA INDUSTRIA AGROALIMENTARIA A CATALUNYA eurecatl

SOSTENIBILITAT

Proteines vegetals i carn cultivada: Aliments locals de km 0:
asats en la bioeconomia circular i ampliar I'oferta alimentaria d’aquests retorn a la proximitat per a reduir
; Precisio: nous aliments, amb un perfil nutricional I'impacte del cost del transport +

enriquit i amb bona organoléptica. obtenir aliments més frescos i de
Aliments ecologics: productes qualitat - Canvi de model a sistemes
naturals sense insecticides, Tracabilitat dels aliments productius locals i distribucié menor.
herbicides, fertilitzants ni quimics. per a identificar aliments sostenibles i

assegurar-ne I'autenticitat, via Analisi del cicle de vida del producte
Reduccid i eliminacio del tecnologies de blockchain. per a avaluar les carregues ambientals
malbaratament d’aliments associades a un producte alimentari (pes
a partir d’incrementar I'auto-proveiment Reduccié del plastic d’un sol i i del producte, consum energétic, etc.).

+ la incorporacié de noves técniques
(blockchain, fotonica) + food upcycling.

ALIMENTACIO SALUDABLE | NUTRICIO DE FUTUR

reduccié dels embalatges de plastic.

Reduccié de malalties Productes saludables/ Alimentacié propera als Nutrigenética:
relacionades amb I’alimentacid funcionals, naturals o amb medicaments: alimentacio personalitzada i dietes
(obesitat, diabetis, malalties components afegits (probidtics, cerca del benestar mental i personalitzades.
cardiovasculars, etc.). prebiodtics, proteines, fibra, emocional a través dels
etc.). aliments.

https://www.accio.gencat.cat/web/.content/bancconeixement/documents/pindoles/ACCIO-el-sector-agroalimentari-a-catalunya.pdf
Abril 2022




TENDENCIES | REPTES DE FUTUR DE LA INDUSTRIA AGROALIMENTARIA A CATALUNYA eurecatl

TECNOLOGIES AGROALIMENTARIES (AGRIFOODTECH)

Innovacio agroalimentaria impulsada per la tecnologia

del agncultura amb I’objectiu de millorar-ne el rendiment i

I’eficiéncia, pel que fa al medi ambient i I'adaptacio al canvi climatic.

Entre les seves aplicacions, hi podem trobar:
v Sistemes d'automatitzacié de cultius.
v" Nous sistemes de cultiu: granges verticals, indoor farming,

__cultius hidroponics_aquaponics,_etc

v Tecnologies de I'aigua: reutilitzacio de I'aigua per al reg.

I’origen i la tragabilitat dels aliments.

. ‘ - : explora la manera d’aprofitar
els avencos tecnologlcs per millorar I'eficiéncia i la sostenibilitat en
el disseny, la produccid, I'eleccid, el lliurament i el gaudi dels
aliments. Entre les seves aplicacions hi podem trobar:

v" Nous productes elaborats amb impressié 3D.
v Materials de frontera: nous ingredients i nanopotenciadors de
sabor encapsulats.

v Omiques: foodomics (elaboracié d’aliments funcionals i de
suplements nutricionals); i gendomica (modificacié genética
d’aliments per a fer-los més resistents a plagues o a canvis
ambientals, millorar-ne les caracteristiques, etc.)

: utilitzacié de la tecnologia en el mén

Industria 4.0 alimentaria: digitalitzacié de la produccio agroalimentaria

+ Principals tecnologies de la Industria 4.0 utilitzades en la produccié agroalimentaria:

: : manteniment predictiu/preventiu, control de qualitat i control
de camps i collites.

v B : manteniment preventiu per a evitar aturades de la produccié i
reduccié de despeses de manteniment.

v : garantia d’origen i tragabilitat, reduccié del malbaratament.

4 - evitar interrupcions del procés per causes externes.

4 : Xxarxes privades mobils i monitoritzacié de variables.

v : sensors per a detectar matéries estranyes, controls de
qualltat o automatitzar processos d’inspeccio.

4 . : monitoratge de conreus, piscifactories o de la fertilitat del
terreny.

v R : activitats poc ergondmiques i picking/fabricacio.

v 0 ) 2D): maquinaria personalitzada i impressio

d allments a partlr d’ lngredlents frescos
;102 disseny | control dels processos de fabricacio (digital twins).
itit o: monitoratge de maquinaria, dispositius i processos.
v : fumigacié de conreus i agricultura de precisio.
v RV : formacidé i manteniment de les rutines de canvi de produccié.
v : gestio de cultius i de ramat, imatges, dades, etc.

£

£

https://www.accio.gencat.cat/web/.content/bancconeixement/documents/pindoles/ACCIO-el-sector-agroalimentari-a-catalunya.pdf
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ESTRATEGIES PER LA GESTIO | TRACTAMENT DE L’ AIGUA A LA

INDUSTRIA AGROALIMENTARIA

CAPTACIO
(Pous, rius, aigua de xarxa, etc.)

$

TRACTAMENT PRELIMINAR

(Filtracid, disinfeccio, etc.)

$
EMMAGATZEMATGE
(Diposits)
$

DISTRIBUCIO
(Sistema de distribucio)
3 i
PROCESOS DE PRODUCCIO N
(Aigua de proces)

TRACTAMENT | REUTILITZACIO

TRACTAMENT AIGUES
RESIDUALS

(Tractaments fisics i quimics,
biologics, etc)

eurecal

CICLE DE L' AIGUA A LA

INDUSTRIA
AGROALIMENTARIA
(Auditoria hidrica)

MONITOREIG | CONTROL
(Monitoreig, control,
simulacid, optimitzacio,
modelitzacio, etc.




CICLE DE ' AIGUA

SECTOR: FRUITS SECS
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TRACTAMENT AIGUES RESIDUALS

SECTOR: AIGUES DE NETEJA DE PROCESSOS DE MEMBRANES (CIP)

Pre-rinse
= Water at 40-680°C

gar and melt any fats

Alkali circulation

* Remove organics | e proleins and fats

ived soil and remowve any residues of
nt

Acid circulation
» Dissolve mineral salts and deposts left by hard
water

Final rinse

= Purge dissolved soil and residues of the acidic
detergent

Protein fouling Mineral fouling




TRACTAMENT AIGUES RESIDUALS

SECTOR: AIGUES DE NETEJA DE PROCESSOS DE MEMBRANES (CIP)

Defauit CIP programme
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TRACTAMENT AIGUES RESIDUALS

SECTOR: ESCORXADOR




MONITOREIG, CONTROL | OPTIMITZACIO

SECTOR: PRODUCCIO DERIVATS CARNICS




MONITOREIG, CONTROL | OPTIMITZACIO

SECTOR: AROMES PER LA INDUSTRIA ALIMENTARIA/CAVA | VI
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