
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Jornada tècnica 

MONELLS, dilluns 11 de novembre de 2019 

Quins mètodes existeixen 

per produir carn madurada? 

 

Organització 
 

 

 
 

 

Presentació 
 

 

Enguany, el grup de Qualitat del 
Producte de l’IRTA a Monells 
realitzarà una jornada tècnica sobre la 
producció de carn madurada. 

La jornada va dirigida a un ampli 
ventall professional, des de carnissers 
a empreses de producció de carn 
madurada, restauradors i cuiners, 
ramaders i productors de bestiar, que 
vulguin conèixer més al detall els 
diferents mètodes que existeixen per 
realitzar la maduració de la carn. 

La jornada finalitzarà aprofundint amb 
conceptes relacionats amb la cocció 
de la carn i acabarà amb la degustació 
de carn madurada produïda amb els 
diferents mètodes, i durant diferents 
períodes de temps. 

 

Col·laboració 
 

 

 
 

 

 

@ruralcat 
 

 

 

Programa 
 

 

  9.00 h Inscripcions i lliurament de la documentació 
 

 

  9.30 h Presentació de la Jornada 

Dra. Núria Panella-Riera, programa de Qualitat del Producte, IRTA. 
 

 

  9.40 h Maduració en sec. Efecte de la raça i el temps de maduració. 

Dra. Núria Panella-Riera, programa de Qualitat del Producte, IRTA. 
 

 

10.30 h Maduració al buit. Avantatges de la maduració al buit sobre la 

vida útil de la carn fresca. 

Sra. Elsa Lloret, programa de Tecnologia Alimentaria, IRTA. 
 

 

11.15 h Pausa 
 

 

11.45 h Maduració amb bossa permeable al vapor d’aigua 

Dra. Núria Panella-Riera, programa de Qualitat del Producte, IRTA.  
 

 

12.15 h Mètode Cuomo ®, l’únic mètode patentat per maduració de la 

carn integrat al Maturmeat ® (patent N.EP276927681) 

Sr. Alessandro Cuomo (inventor de la patent) i Sra. Colette Fisher, 
Food technologist. 

 

 

12.45 h Aspectes clau a considerar per una correcta cocció de carn 

madurada 

Sr. Albert i Aleix Planagumà, Carnisseria Planagumà. 
 

 

13.30 h Avaluació sensorial guiada de carn madurada 

Dra. Anna Claret, programa de Tecnologia Alimentaria, IRTA. 
 

 

14.30 h Cloenda de la jornada 
 

 
 

Lloc de realització 
 

 

Auditori IRTA-Monells 
 

Finca Camps i Armet, s/n 
 

17121  MONELLS 

 

Inscripcions 
 

 

La jornada és gratuïta, es pot inscriure a través del següent enllaç: 
 

INSCRIPCIÓ_JORNADA  

O bé contactant amb l’IRTA. Sra. Núria Panella  
(Tel.: 93 467 40 40 ext.1415 – A/e: nuria.panella@irta.cat ) 

 

1234 / 3,00 1234 / 3,00 

 

190506 / 3,75 

https://forms.gle/XQ3CmEeBmoRm2Faz9
mailto:nuria.panella@irta.cat

