
Alimentaria 2026 
Presentació de la Guia de prevenció del 
malbaratament alimentari a les fleques 
i pastisseries i la Guia de pràctiques 
correctes d’higiene per a pastisseria

Jornada tècnica
Barcelona, dilluns 23 març de 2026

260103 / 1,25

Programa

	16.00 h	 Benvinguda institucional
Joan Godia Tresanchez. Director General d’Empreses 
Agroalimentàries, Qualitat i Gastronomia. DARPA

 16.05 h Taula rodona 
• Lluis Riera. SAIA
• Elisa Soto. Gremi de Flequers de la Província de Barcelona
• Lluís Estrada Canal. Gremi de Pastisseria de Barcelona
• Monica Saltor. Consultora en seguretat alimentària
• Carme Chacón. Subdirectora de Seguretat Alimentària i Protecció
de la Salut. Departament de Salut

• Glòria Cugat. Subdirectora de Transferència i Innovació
Agroalimentària. DARPA
Dinamitza: Carme Gasull. Periodista gastronòmica

 16.35 h Tast de productes d’aprofitament de fleca i pastisseria
Ivette Prat. Flequera a forn-pastisseria Prat (Mollet del Vallès) 

 16.45 h Fi de la jornada 

Organització Col·laboració

Departament d’Agricultura, 
Ramaderia, Pesca i Alimentació

Agència Catalana de  
Seguretat Alimentària

Departament de Salut

Presentació

Aquesta jornada té com a objectiu 
presentar i difondre dues noves guies 
orientades al sector de les fleques i 
pastisseries: la Guia de prevenció del 
malbaratament alimentari per a fleques 
i pastisseries i la Guia de bones pràc-
tiques en seguretat alimentària per a 
pastisseries. A través d’un diàleg amb 
representants de l’administració, ex-
perts en seguretat alimentària i preven-
ció del malbaratament alimentari i pro-
fessionals del sector, es pretén donar 
a conèixer eines pràctiques que ajudin 
els establiments a millorar la gestió 
dels aliments, reforçar les garanties 
d’higiene i seguretat, i avançar cap a 
models de producció més sostenibles, 
responsables i segurs. L’acte també
vol fomentar l’intercanvi d’experiències
i la sensibilització sobre l’aprofitament
alimentari, acabant amb un tast de
de productes elaborats a partir 
d'aliments recuperats com a exemple
pràctic d’innovació i sostenibilitat en el
sector flequer i pastisser.

Lloc de realització

Catalonia Hub (hall 5 stand C121)
Fira de Barcelona - Gran Via 
Carrer dels Alts Forns, 14 
08038 Barcelona 

Inscripcions

A través de RuralCat: Inscripcions
La inscripció no inclou l'entrada a la 
fira

Per a més informació:
Àrea de l’Alimentació Sostenible i 
Aprofitament dels Aliments 
Carles Guirado González 
Tel.: 93 409 20 90 ext 81224003 
A/e: aprofitemelsaliments.agricultura@gencat.cat

https://ruralcat.gencat.cat/web/guest/transferencia/preinscripcio-jornada-tecnica?p_auth=gdWcMAYH&p_p_id=com_adasasistemas_JornadesPattAdministracio_JornadesPATTAdministracioPortlet_INSTANCE_SkLIvq9VZSY5&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=2&_com_adasasistemas_JornadesPattAdministracio_JornadesPATTAdministracioPortlet_INSTANCE_SkLIvq9VZSY5_tipusJornadaClicat=1&_com_adasasistemas_JornadesPattAdministracio_JornadesPATTAdministracioPortlet_INSTANCE_SkLIvq9VZSY5_idJornada=19001074&_com_adasasistemas_JornadesPattAdministracio_JornadesPATTAdministracioPortlet_INSTANCE_SkLIvq9VZSY5_cmd=subscribeJornada
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