rojectes d’execucio de grups operatius

Maig 2025

RESUM

xarxa-i.cat

Fitxa inicial

El projecte VALORAFOOD 2.0 pretén transformar els subproductes derivats de la industria del
filetejat de tonyina i bacalla en productes d'alt valor afegit, mitjancant I'aplicacié de tecnologies
innovadores que afavoreixin la reduccié del malbaratament alimentari i millorin la revaloritzacié

d'aquests recursos.

01. Objectius

Desenvolupament de productes innovadors a
partir dels subproductes de la industria del filetejat
de peix.

02. Descripcié de les actuacions previstes

en el projecte

Al. Selecci6 i caracteritzacié dels diferents

subproductes procedents de la tonyina

e Una visita tecnica a les instal-lacions de
FRIME, on es fara un estudi in situ dels
processos de transformacié  actuals,
identificant els punts on es generen
subproductes potencialment aprofitables.

e Unavisita a Islandia per estudiar casos d’exit
i tecnologies avancades que permeten una
valoritzacié integral dels subproductes
pesquers.

e A partir daquestes observacions, es
proposaran tecnologies de processament
adaptables a I'entorn local per tal d’optimitzar
la separaci6 i conservacié dels subproductes.

e Es dura a terme una caracteritzacio
exhaustiva dels subproductes: frescor,
composicio nutricional i qualitat
microbiologica.

e Finalment, es fara una selecci6 dels
subproductes amb millors propietats
tecnologiques i funcionals per al seu Us en
futurs desenvolupaments alimentaris.

A2. Selecci6 i caracteritzaci6 dels diferents
subproductes procedents del bacalla i salmo6
Aquesta activitat es centra en la identificacio i
caracteritzacié6 dels subproductes generats
durant la transformacié del bacalla i el salmoé.

Les accions concretes inclouen:
e Visites tecniques a les instal-lacions de
I'empresa IS, tant a Catalunya com a Madrid,

per coneixer els processos actuals i avaluar
les oportunitats d’aprofitament.

e Un viatge a Islandia per estudiar bones
practiques en la valoritzacioé de subproductes
de bacalla i salmo.

e Proposta de tecnologies per recuperar i
estabilitzar subproductes per a nous
desenvolupaments alimentaris.

e Recollida de mostres i realitzaci6 d’analisis
fisicoquimiques, nutricionals i
microbiologiques per determinar I'aptitud dels
subproductes.

e Selecci6 dels subproductes més interessants
per al desenvolupament de productes
innovadors basats en bacalla i salmo.

A3. Desenvolupament de productes
innovadors a partir de subproductes de
tonyina

Amb els subproductes seleccionats de la tonyina,
aquesta activitat té per objectiu desenvolupar
nous productes alimentaris innovadors,
sostenibles i amb valor afegit.

El procés inclou:

e Investigaci6 de tendéncies de mercat
mitjancant la base de dades Mintel per
detectar oportunitats i inspiracions.

o Disseny de prototips a nivell laboratori, amb
formulacions variades i [laplicaci6 de
diferents técniques de processament.

e Avaluaci6 i selecci6 del sistema
d’envasament més adient per garantir
estabilitat i conservaci6 dels nous productes.

e Proves pilot en planta a partir dels prototips
seleccionats per comprovar la viabilitat del
processament a escala preindustrial.

e Estudi de la vida util dels productes
seleccionats mitjancant parametres
fisicoquimics, microbiologics i sensorials.
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Identificacié dels subproductes procedents de la

A4, Desenvolupament de productes transformacié de la tonyina amb les propietats
innovadors a partir de subproductes de optimes pels desenvolupaments a realitzar.
bacallai salmé

e Cerca d'inspiraci6 i benchmarking de A2. Seleccié i caracteritzacio dels diferents
productes mitjangant I'eina Mintel. subproductes procedents del bacalla i salmo

o Desenvolupament a laboratori de diferents Identificacié dels subproductes procedents de la
prototips amb ingredients derivats del bacalla transformacié del bacalla amb les propietats
i del salmo. optimes pels desenvolupaments a realitzar.

e Selecci6 del sistema d’envasament optim per
garantir qualitat i vida util. A3. Desenvolupament de productes

e Proves en planta pilot IRTA per validar el innovadors a partir de subproductes de
procés i obtenir mostres per analisi. tonyina

e Estudi complet de vida util amb mostreig en Obtencié de productes innovadors a partir de
quatre punts per determinar estabilitat subproductes procedents de la transformacié de
fisicoguimica, microbioldgica i sensorial. la tonyina.

A5. Accions de divulgaci6 del projecte A4, Desenvolupament de productes

Les accions inclouen: innovadors a partir de subproductes de

e Elaboracié de material divulgatiu atractiu i bacallai salmé
entenedor (infografies, documents resum, Obtencié de productes innovadors a partir de
videos curts, etc.). subproductes procedents de la transformacio de

o Difusi6 en els portals web dels socis la tonyina.
participants.

e Realitzaci6 de jornades de transferéncia A5. Accions de divulgacio del projecte
tecnologica dins el marc del Pla Anual de Activitats de divulgaci6 dins el Pla de
Transferéncia Tecnologica (PATT), divulgacié/comunicacio:
orientades a empreses, investigadors i altres e Materials divulgatius generats i distribuits.
agents clau. e Publicacié d’'informaci6 en linia als portals

dels socis.

03. Resultats esperats i recomanacions e Organitzaci6 i execuci6 dactes de

practiques transferéncia tecnologica.

Al. Selecci6 i caracteritzacié dels diferents * Visibilitzacio dels resultats del projecte.

subproductes procedents de la tonyina

Lider del grup operatiu

ICELAND SEAFOOD IBERICA, SAU

Web: www.icelandseafood.com

Correu-e corporatiu: info@icelandseafood.is

Altres membres del grup operatiu (perceptors d’ajut)
FRIME

Web: www.frime.com

Correu-e corporatiu: info@frime.com

Coordinador del grup operatiu

ASSOCIACIO DEL CLUSTER FOODSERVICE DE CATALUNYA
Web: www.clusterfoodservice.org

Correu-e corporatiu: info@clusterfoodservice.org
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Centre tecnologic del grup operatiu

INSTITUT DE RECERCA | TECNOLOGIA AGROALIMENTARIES (IRTA)
Web: www.irta.cat

Correu-e corporatiu: irtarta.ca

Ambit territorial d’aplicacié
Provincia/es: Totes.
Comarca/ques: Totes.

Ambit/s tematic/s d’aplicacio
Sistema de produccié agraria
Practica agraria

Equipament i maquinaria agraria
Ramaderia i benestar animal
Produccio vegetal i horticultura
Paisatge / Gestio del territori
Control de plagues i malalties
Fertilitzaci6 i gestié dels nutrients
Gestio del sol

Recursos genetics

Silvicultura

Gesti6 de l'aigua

Clima i canvi climatic

Gesti6 energética

Gestio6 de residus i subproductes

Gesti6 de la biodiversitat i del medi natural
Qualitat alimentaria / processament i nutricid
Cadena de subministrament, marqueting i consum
Competitivitat i diversificacié agraria i forestal

X X KXOXODOHmoo

Oooooaooaonoo

Contribucié del projecte a les Estrategies de la UE

Assolir la neutralitat climatica

O Disminuir I'is global i el risc dels plaguicides quimics

[0 Fomentar I'agricultura ecologica i/o I'aquicultura ecologica

O Reduir I'Gs d’antimicrobians en animals de granja i en I'aqiicultura

O Reduir les perdues de nutrients i I's de fertilitzants, mantenint simultaniament la fertilitat del sol.
Millorar la gesti6 dels recursos naturals utilitzats en I'agricultura, com l'aigua, el sol i I'aire
Protegir i/o restaurar la biodiversitat i els serveis ecosistemics en els sistemes agricoles i forestals
O Restituir la superficie agraria constituida per elements paisatgistics de gran diversitat

O Facilitar I'accés a internet de banda ampla rapida a les zones rurals

[ Millorar el benestar dels animals

[0 Fomentar la forestacio i la reforestacio respectuoses amb la biodiversitat

Altra informacié del projecte
Pressupost total del projecte: 240.551,00 €
Financament DARPA: 111.243,48 €
Financament UE: 83.920,52 €
Financament propi: 45.387,00 €

Convocatoria 2023
Inici del projecte: 2024
Estat actual: En execucio

DIFUSIO DEL PROJECTE

Al llarg del desenvolupament del projecte es preveu la realitzacio de diverses accions de difusio per
tal de garantir-ne la visibilitat i la transferencia de coneixement. Les accions previstes son:
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e Presentacions divulgatives dins de jornades sectorials: Es preveu organitzar un total de
cinc presentacions del projecte a jornades presencials i en linia del sector. L'objectiu sera
presentar els resultats del projecte, adrecades a professionals del sector, administracions
publiques i altres agents d’interés.

Fins a data d’avui, els projectes han estat presentats durant la X Immersié Estrategica que es
va fer entre els dies 20 i 21 de febrer; i també Jornada per inspirar la creacié de projectes del
dia 18 de marg. L'objectiu és que els resultats es presentin també en tres sessions o jornades
sectorials més. Es fara, com a minim, una presentacio del projecte i els seus principals resultats
en el marc del Pla Anual de Transferéncia Tecnologica (PATT); i s'organitzara una Jornada
propia de difusio de Grups Operatius coordinats per 'UPC. A més a més, si el DACC considera
oportu I'exposicio del projecte en jornades (organitzades pel propi Departament) o la
participacid en sessions i espais reservats de Fires/Congressos (per ex: de tematica
ecologica), també s’hi participara.

e Publicacié d'un informe técnic: Elaboracié d’'un document en llengua catalana, maquetat en
format publicable i de lliure accés. L'informe del projecte recollira els resultats, metodologies i
recomanacions derivades del projecte. Tanmateix, s’han generat infografies en catala, castella
i anglés del projecte perqué pugui ser facilment consultats i distribuits (correu, pagina web,
XXSS, presentacions...).

Per ultim, s’han elaborat les fitxes divulgatives proporcionades pel DACC. A inici i final del
projecte, on es mostren els objectius, les activitats desenvolupades i els principals resultats
obtinguts.

e Publicacions a pagina web i xarxes socials: Redacci6 de noticies i articles sobre les fites i
resultats del projecte, publicades a les pagines web dels socis participants (beneficiaris i no
beneficiaris). També es buscara comunicar el projecte a través de xarxes socials del CFS.
Avui ja es poden consultar les publicacions a pagines web i xarxes socials dels participants:

- Pagina web CFS:
= https://www.clusterfoodservice.org/noticies/valorafood-20/
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VALORAFOOD 2.0

AL, TuOCTESE T

FROETTS o

El prajects té com  cijectiu principal reduic alimentar a ks indistria del peix mi la
subpraductes. B prajocte busca generar nous productes innavadars 2 partic dels excedents dol po, bt = & sostenibilit §
eonceper de rosidu zon (zero waste).

Per a dur 2 torme aguesta isvestigecid, of projecte esti farmat per duerses cmpreses del sectar pesquer, Per una banda, les ompres
it e la identificacit | quansificcia dels exedents de les cspécies que seran valoritzades, amb fobjectiv de don

o un v

Diaitra hands, també =‘sbardard l'sdeguacis de fos tecnoiogies de fabricaris | cruasament per tal de desenvalupar productes 2 base de p
que siguin innavadars | sosteribles, sense comprometne k sou vida Gl A més, o5 realitzard le mplementacd dun procis producti

que permtri aldar  viskili dacquests nows prodcses.

T L W W W

= https://www.clusterfoodservice.org/news/el-cluster-foodservice-impulsa-el-
projecte-no0/
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El Claster FoodService aposta per la revaloritzacio de
subproductes pesquers amb Valorafood 2.0

PERSONA COMUNICACIE, 30 ABIL 7035

PROSCTESENNCLIRS

Actuocis del Pia estrategic de la PAC 2023-2027 colinangada per:

B ) S,

Des del Clilster fiee, conti avancant amb 2.0, una iniciativa que té com a objectiu transformar els subproductes
derivats de la inddstria del filetejat de tonyinai bacalla en productes d'alt valor afegit, mitjancant I'aplicacid de tecnalogies innovadores que
afavoreixin la reduccid del malbaratament alimentari § millorin la revaloritzacid d'aquests recursos.

Valorafood 2.0 aporta valors fonamentals que beneficien el sector pesquer i el Cliister Foodservice

- it dels tes Mitjancant I'ap eficient dels subproductes generats en |a inddstria pesquera, el

projecte contribueix a una gestit més responsable dels recursos, augmentant la seva rendibilitat | reduint als residus.

= Sostenibilitat | innovaci8: En linia amb sls nostras objectius Bgics de s ibilitat, el projecte aplica noves trecnologies de fabricacid i
emasament per minimitzar l'impacte ambiental, millorant eficiéncia dels processos productius i contribuint a una inddstria més verda i
respansable.

= Optimitzacid de la gestiéi de residus: Mitjancant la interconnexid de sistemes informatics i plataformes agregades, Valorafood 2.0 millora
la gestic dels excedents i fomenta una connexid més eficient entre oferta i demanda, garantint processos més agils | adaptats a les
naressitats del mercat

= Creacid de coneixement i nous models de negoci: El projecte afavoreix l'intercanvi d’experigncies i Mimpuls de la recerca aplicada pera la
transformacia de subproductes pesquers, fomentant la innovacia | abrint la porta a noves oportunitats de negoci que beneficiaran tant les
empreses participants com el conjunt del sector.

El projecte, que compta amb la participacis activa de Clister Foodservice, Iceland Seafoods, Frime, IRTA | Radi, promou la cobaboracia i
lintercanvi d'experigncies per avancar en la transformacis de subproductes pesquers, fomentant la innovacid | generant nous models de
negaci sostenibles.

#Grupsy jusCat  #lalorafood2 0 # #innovacid  #Pesca #Aprofitamentflimentari  #0isterFoodservice
#Transformacidlndustrial #Tecnologia

- Instagram CFS:
https://www.instagram.com/clusterfoodservice/p/DDKImgWRjVw/?locale=pt BR&hl=ar

%  clusterfoodservice e

mes encient | respectuosa amp el medi

ambient! &4

@alimentaciocat @ruralcat.gencat.cat
#GrupsOperatiusCat #VALORAFOOD
#5ostenibilitat #EconomiaCircular
#ResiduZero #MalbaratamentAlimentari

Editado - 20 sem  Ver tradugdo

Qv W

e = Curtido por flandecocolab e outras 3
pessoas
4 de dezembro de 2024

@ Adicione um comentdrio...
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- Linkedin CFS:
https://www.linkedin.com/posts/clusterfoodservice claegsterfoodservice-projecte-
dacc-activity-7270067132967645184-
EoFx?utm_source=share&utm medium=member_desktop&rcm=ACoAACRHEE0Bzg
OcriVpjloSbWnMWFgJvuRMUcQ

P Cluster Foodservice
.,}%vzz 4455 seguidores
4 meses » Editado « (@

. WVALORAFOOD 2.0: Reduir el malbaratament alimentari al sector pesguer. €

Des del #ClisterFoodservice donem inici al #projecte Valorafood 2.0 impulsat per
aguest consorci | amb el suport de #DACC | ACCIO, 7

El projecte VALORAFOOD 2.0 té com a objectiu minimitzar el maibaratament
alimentari a |a indUstria transformadora del peix, revaloritzant els seus subproductes
i impulsant el concepte residu zero.

Mitjancant la col-laboracid d'empreses del sector, es quantificaran els excedents per
transformar-los en nous productes innovadors, promovent la sostenibilitat i una
economia circular, A més, s'optimitzaran tecnologies de fabricacio | envasament per
garantir productes de gualitat i amb una liarga vida til.

El procés es validara en una plantz pilot per assegurar-ne |z viabilitat técnica
economica, contribuint aix a un futur més eficient i respectuds amb el medi

ambient. @

Iceland Seafood International FRIME, S.A.U. RADI S.L

#GrupsOperatiusCat #5ostenibilitat #EconomiaCircular #MalbaratamentAlimentari
#ResiduZera

- Pagina web FRIME:
https://www.frime.com/ca/frime-se-suma-a-valorafood-2-0-un-projecte-deconomia-
circular-per-reduir-el-malbaratament-alimentari/
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FRIME SE SUMA A
VALORAFOOD 2.0: UN
PROJECTE D'ECONOMIA
CIRCULAR PER REDUIR EL
MALBARATAMENT
ALIMENTARI

s, S e

A Frime, seguim ferms en el nostre A Frime aportem el nostre coneixement en la
compromis amb la sostenibilitat i la gestid i transformacio de productes de la
innovacid. Per agquest motiu, ens enorgulleix mar, especialment en l'aprofitament de
anunciar la nostra participacio en el projecte subproductes generats en el procés de
ValoraFood 2.0, una iniciativa collaborativa produccié del peix. La nostra participacio en
centrada en l'economia circulari la aquest projecte ens permet aprofundir en
valoritzacio dels excedents alimentaris. linies de treball ja iniciades dins la

. . . companyia, amb la voluntat de minimitzar
Aquest projecte, impulsat conjuntament amb I'impacte ambiental i revaloritzar matéries
IRTA, RADI S.L. i ¢l Cluster Foodservice, ha | primeres que abans es desaprofitaven.

- Pagina web IRTA: https://www.irta.cat/projecte/go-valorafood-2-0/

ﬁ Institut
de Recerca i Tecnologia
Agroalimentaries L'IRTA  Recerca

subproductes de la indstria del filetejat de pelx utilitzant per |
alimentari | millorar-ne la seva revaloritzaci6.

COMPARTED

. a a G a Per aconseguir aquests objectius inclou diverses actuacions, com la identificacio | quantificacio
dels excedents, adequacit de la tecnologia de fabricacid | d'envasament dels subproductes,
implementacié d'un procés productiu | 'estudi de 'escalabilitat. A més es realitzar la difusid del
projecte i dels resuitats de la innovacio.

Participants: ICELAND SEAFOOD IBERICA 5.A.U (Lider), FRIME (beneficiar), SERHS FOOD (no
beneficiari), MERITEM (no beneficiar), ICELNAD OCEAN CLUSTER (no beneficiari), PORT DE
BARCELONA (no beneficiari), MERCABANA (no beneficiar), RADI (contractat), CLUSTER
FOODSERVICE (coordinador), Institut de Recerca i Tecnologia Agroalimentaries IRTA ([OPI).

Projecte cofinangat per la UE a iravés de la infervencio 7161 del PEPAC 2023-2027

i c gat per G litat
la Unié Europea de Catalunya

- Pagina web Iceland Seafood:
https://icelandseafood.com/es/valorafood-2-0-iceland-seafood-lidera-un-proyecto-
clave-para-la-sostenibilidad-en-la-industria-pesquera/
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VALORAFOOD 2.0 Iceland Seafood lidera un proyvecto clave
para la sostenibilidad en la industria pesguera

Transformond i scbyroduoios on opeiusidad s et eoonoiis cirular pars
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S’espera arribar a set publicacions diferents dins el marc del periode d’execucié del projecte.

e Comunicacié dins I'ambit associatiu: Esta previst comunicar les principals activitats i
resultats del projecte entre els associats del CFS per mitja d’'un total de set publicacions en
diferents canals (web, revista, i butlletins interns).

Canals de difusio previstos:

Pagina web Cluster Foodservice: https://espaisocis.clusterfoodservice.org/home/
Pagines web dels participants

Butlleti intern i revista del CFS

Xarxes socials CFS

Actuacio del Pla estrategic de la PAC 2023-2027 cofinangada per:

Cofinangat per N Generalitat
la Unié Europea ) de catalunya
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