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RESUM 
El projecte VALORAFOOD 2.0 pretén transformar els subproductes derivats de la indústria del 
filetejat de tonyina i bacallà en productes d'alt valor afegit, mitjançant l'aplicació de tecnologies 
innovadores que afavoreixin la reducció del malbaratament alimentari i millorin la revalorització 
d'aquests recursos. 

01. Objectius 
Desenvolupament de productes innovadors a 
partir dels subproductes de la indústria del filetejat 
de peix. 
 
02. Descripció de les actuacions previstes 
en el projecte 
A1. Selecció i caracterització dels diferents 
subproductes procedents de la tonyina 
• Una visita tècnica a les instal·lacions de 

FRIME, on es farà un estudi in situ dels 
processos de transformació actuals, 
identificant els punts on es generen 
subproductes potencialment aprofitables. 

• Una visita a Islàndia per estudiar casos d’èxit 
i tecnologies avançades que permeten una 
valorització integral dels subproductes 
pesquers. 

• A partir d’aquestes observacions, es 
proposaran tecnologies de processament 
adaptables a l’entorn local per tal d’optimitzar 
la separació i conservació dels subproductes. 

• Es durà a terme una caracterització 
exhaustiva dels subproductes: frescor, 
composició nutricional i qualitat 
microbiològica. 

• Finalment, es farà una selecció dels 
subproductes amb millors propietats 
tecnològiques i funcionals per al seu ús en 
futurs desenvolupaments alimentaris. 

 
A2. Selecció i caracterització dels diferents 
subproductes procedents del bacallà i salmó 
Aquesta activitat es centra en la identificació i 
caracterització dels subproductes generats 
durant la transformació del bacallà i el salmó. 
 
Les accions concretes inclouen: 
• Visites tècniques a les instal·lacions de 

l’empresa ISI, tant a Catalunya com a Madrid, 

per conèixer els processos actuals i avaluar 
les oportunitats d’aprofitament. 

• Un viatge a Islàndia per estudiar bones 
pràctiques en la valorització de subproductes 
de bacallà i salmó. 

• Proposta de tecnologies per recuperar i 
estabilitzar subproductes per a nous 
desenvolupaments alimentaris. 

• Recollida de mostres i realització d’anàlisis 
fisicoquímiques, nutricionals i 
microbiològiques per determinar l’aptitud dels 
subproductes. 

• Selecció dels subproductes més interessants 
per al desenvolupament de productes 
innovadors basats en bacallà i salmó. 

 
A3. Desenvolupament de productes 
innovadors a partir de subproductes de 
tonyina 
Amb els subproductes seleccionats de la tonyina, 
aquesta activitat té per objectiu desenvolupar 
nous productes alimentaris innovadors, 
sostenibles i amb valor afegit. 
 
El procés inclou: 
• Investigació de tendències de mercat 

mitjançant la base de dades Mintel per 
detectar oportunitats i inspiracions. 

• Disseny de prototips a nivell laboratori, amb 
formulacions variades i l’aplicació de 
diferents tècniques de processament. 

• Avaluació i selecció del sistema 
d’envasament més adient per garantir 
estabilitat i conservació dels nous productes. 

• Proves pilot en planta a partir dels prototips 
seleccionats per comprovar la viabilitat del 
processament a escala preindustrial. 

• Estudi de la vida útil dels productes 
seleccionats mitjançant paràmetres 
fisicoquímics, microbiològics i sensorials. 

VALORAFOOD 2.0 - DESENVOLUPAMENT DE TECNOLOGIES PER 
AL REAPROFITMENT DE SUBPRODUCTES DE LA PRODUCCIÓ DE 
PEIX 



 

 
Actuació del Pla estratègic de la PAC 2023-2027 cofinançada per: 

 
 
 

 

Projectes d’execució de grups operatius 

 
A4. Desenvolupament de productes 
innovadors a partir de subproductes de 
bacallà i salmó 
• Cerca d’inspiració i benchmarking de 

productes mitjançant l’eina Mintel. 
• Desenvolupament a laboratori de diferents 

prototips amb ingredients derivats del bacallà 
i del salmó. 

• Selecció del sistema d’envasament òptim per 
garantir qualitat i vida útil. 

• Proves en planta pilot IRTA per validar el 
procés i obtenir mostres per anàlisi. 

• Estudi complet de vida útil amb mostreig en 
quatre punts per determinar estabilitat 
fisicoquímica, microbiològica i sensorial. 

 
A5. Accions de divulgació del projecte 
Les accions inclouen: 
• Elaboració de material divulgatiu atractiu i 

entenedor (infografies, documents resum, 
vídeos curts, etc.). 

• Difusió en els portals web dels socis 
participants. 

• Realització de jornades de transferència 
tecnològica dins el marc del Pla Anual de 
Transferència Tecnològica (PATT), 
orientades a empreses, investigadors i altres 
agents clau. 

 
03. Resultats esperats i recomanacions 
pràctiques 
A1. Selecció i caracterització dels diferents 
subproductes procedents de la tonyina 

Identificació dels subproductes procedents de la 
transformació de la tonyina amb les propietats 
òptimes pels desenvolupaments a realitzar. 
 
A2. Selecció i caracterització dels diferents 
subproductes procedents del bacallà i salmó 
Identificació dels subproductes procedents de la 
transformació del bacallà amb les propietats 
òptimes pels desenvolupaments a realitzar. 
 
A3. Desenvolupament de productes 
innovadors a partir de subproductes de 
tonyina 
Obtenció de productes innovadors a partir de 
subproductes procedents de la transformació de 
la tonyina. 
 
A4. Desenvolupament de productes 
innovadors a partir de subproductes de 
bacallà i salmó 
Obtenció de productes innovadors a partir de 
subproductes procedents de la transformació de 
la tonyina. 
 
A5. Accions de divulgació del projecte 
Activitats de divulgació dins el Pla de 
divulgació/comunicació:  

• Materials divulgatius generats i distribuïts. 
• Publicació d’informació en línia als portals 

dels socis. 
• Organització i execució d’actes de 

transferència tecnològica. 
• Visibilització dels resultats del projecte. 

 
 

Líder del grup operatiu 
ICELAND SEAFOOD IBERICA, SAU 
Web: www.icelandseafood.com  
Correu-e corporatiu: info@icelandseafood.is  
 
Altres membres del grup operatiu (perceptors d’ajut) 
FRIME 
Web: www.frime.com  
Correu-e corporatiu: info@frime.com  
 
Coordinador del grup operatiu 
ASSOCIACIO DEL CLUSTER FOODSERVICE DE CATALUNYA 
Web: www.clusterfoodservice.org  
Correu-e corporatiu: info@clusterfoodservice.org  
 

 

http://www.icelandseafood.com/
mailto:info@icelandseafood.is
http://www.frime.com/
mailto:info@frime.com
http://www.clusterfoodservice.org/
mailto:info@clusterfoodservice.org
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Centre tecnològic del grup operatiu 
INSTITUT DE RECERCA I TECNOLOGIA AGROALIMENTÀRIES (IRTA) 
Web: www.irta.cat  
Correu-e corporatiu: irtarta.ca  
 
Àmbit territorial d’aplicació 
Província/es: Totes. 
Comarca/ques: Totes. 
 
Àmbit/s temàtic/s d’aplicació 
☐ Sistema de producció agrària ☐ Silvicultura 
☐ Pràctica agrària ☐ Gestió de l’aigua 
☐ Equipament i maquinària agrària ☐ Clima i canvi climàtic 
☐ Ramaderia i benestar animal ☐ Gestió energètica 
☐ Producció vegetal i horticultura ☒ Gestió de residus i subproductes 
☐ Paisatge / Gestió del territori ☐ Gestió de la biodiversitat i del medi natural 
☐ Control de plagues i malalties ☒ Qualitat alimentària / processament i nutrició 
☐ Fertilització i gestió dels nutrients ☒ Cadena de subministrament, màrqueting i consum 
☐ Gestió del sòl ☒ Competitivitat i diversificació agrària i forestal 
☐ Recursos genètics   

 
Contribució del projecte a les Estratègies de la UE 
☒ Assolir la neutralitat climàtica 
☐ Disminuir l’ús global i el risc dels plaguicides químics 
☐ Fomentar l’agricultura ecològica i/o l’aqüicultura ecològica 
☐ Reduir l’ús d’antimicrobians en animals de granja i en l’aqüicultura 
☐ Reduir les pèrdues de nutrients i l’ús de fertilitzants, mantenint simultàniament la fertilitat del sòl. 
☒ Millorar la gestió dels recursos naturals utilitzats en l’agricultura, com l’aigua, el sòl i l’aire 
☒ Protegir i/o restaurar la biodiversitat i els serveis ecosistèmics en els sistemes agrícoles i forestals 
☐ Restituir la superfície agrària constituïda per elements paisatgístics de gran diversitat 
☐ Facilitar l’accés a internet de banda ampla ràpida a les zones rurals 
☐ Millorar el benestar dels animals 
☐ Fomentar la forestació i la reforestació respectuoses amb la biodiversitat 

 
Altra informació del projecte 
Pressupost total del projecte: 240.551,00 € 
Finançament DARPA: 111.243,48 € 
Finançament UE: 83.920,52 € 
Finançament propi: 45.387,00 € 
 
Convocatòria 2023 
Inici del projecte: 2024 
Estat actual: En execució 
 
DIFUSIÓ DEL PROJECTE 
Al llarg del desenvolupament del projecte es preveu la realització de diverses accions de difusió per 
tal de garantir-ne la visibilitat i la transferència de coneixement. Les accions previstes són: 

http://www.irta.cat/
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● Presentacions divulgatives dins de jornades sectorials: Es preveu organitzar un total de 
cinc presentacions del projecte a jornades presencials i en línia del sector. L’objectiu serà 
presentar els resultats del projecte, adreçades a professionals del sector, administracions 
públiques i altres agents d’interès. 
 
Fins a data d’avui, els projectes han estat presentats durant la X Immersió Estratègica que es 
va fer entre els dies 20 i 21 de febrer; i també Jornada per inspirar la creació de projectes del 
dia 18 de març. L’objectiu és que els resultats es presentin també en tres sessions o jornades 
sectorials més. Es farà, com a mínim, una presentació del projecte i els seus principals resultats 
en el marc del Pla Anual de Transferència Tecnològica (PATT); i s’organitzarà una Jornada 
pròpia de difusió de Grups Operatius coordinats per l’UPC. A més a més, si el DACC considera 
oportú l’exposició del projecte en jornades (organitzades pel propi Departament) o la 
participació en sessions i espais reservats de Fires/Congressos (per ex: de temàtica 
ecològica), també s’hi participarà. 
 

● Publicació d’un informe tècnic: Elaboració d’un document en llengua catalana, maquetat en 
format publicable i de lliure accés. L’informe del projecte recollirà els resultats, metodologies i 
recomanacions derivades del projecte. Tanmateix, s’han generat infografies en català, castellà 
i anglès del projecte perquè pugui ser fàcilment consultats i distribuïts (correu, pàgina web, 
xxss, presentacions...).  
 

     
 
Per últim, s’han elaborat les fitxes divulgatives proporcionades pel DACC. A inici i final del 
projecte, on es mostren els objectius, les activitats desenvolupades i els principals resultats 
obtinguts. 
 

● Publicacions a pàgina web i xarxes socials: Redacció de notícies i articles sobre les fites i 
resultats del projecte, publicades a les pàgines web dels socis participants (beneficiaris i no 
beneficiaris). També es buscarà comunicar el projecte a través de xarxes socials del CFS.  
Avui ja es poden consultar les publicacions a pàgines web i xarxes socials dels participants: 

- Pàgina web CFS:  
 https://www.clusterfoodservice.org/noticies/valorafood-20/  

 

https://www.clusterfoodservice.org/noticies/valorafood-20/
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 https://www.clusterfoodservice.org/news/el-cluster-foodservice-impulsa-el-

projecte-no0/  

https://www.clusterfoodservice.org/news/el-cluster-foodservice-impulsa-el-projecte-no0/
https://www.clusterfoodservice.org/news/el-cluster-foodservice-impulsa-el-projecte-no0/
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- Instagram CFS: 
https://www.instagram.com/clusterfoodservice/p/DDKImgWRjVw/?locale=pt_BR&hl=ar  
 

 

https://www.instagram.com/clusterfoodservice/p/DDKImgWRjVw/?locale=pt_BR&hl=ar
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- Linkedin CFS: 

https://www.linkedin.com/posts/clusterfoodservice_claeqsterfoodservice-projecte-
dacc-activity-7270067132967645184-
EoFx?utm_source=share&utm_medium=member_desktop&rcm=ACoAACRHEEoBzg
OcriVpjl0SbWnMWFqJvuRMUcQ  
 

 
 

- Pàgina web FRIME: 
https://www.frime.com/ca/frime-se-suma-a-valorafood-2-0-un-projecte-deconomia-
circular-per-reduir-el-malbaratament-alimentari/  
 

https://www.linkedin.com/posts/clusterfoodservice_claeqsterfoodservice-projecte-dacc-activity-7270067132967645184-EoFx?utm_source=share&utm_medium=member_desktop&rcm=ACoAACRHEEoBzgOcriVpjl0SbWnMWFqJvuRMUcQ
https://www.linkedin.com/posts/clusterfoodservice_claeqsterfoodservice-projecte-dacc-activity-7270067132967645184-EoFx?utm_source=share&utm_medium=member_desktop&rcm=ACoAACRHEEoBzgOcriVpjl0SbWnMWFqJvuRMUcQ
https://www.linkedin.com/posts/clusterfoodservice_claeqsterfoodservice-projecte-dacc-activity-7270067132967645184-EoFx?utm_source=share&utm_medium=member_desktop&rcm=ACoAACRHEEoBzgOcriVpjl0SbWnMWFqJvuRMUcQ
https://www.linkedin.com/posts/clusterfoodservice_claeqsterfoodservice-projecte-dacc-activity-7270067132967645184-EoFx?utm_source=share&utm_medium=member_desktop&rcm=ACoAACRHEEoBzgOcriVpjl0SbWnMWFqJvuRMUcQ
https://www.frime.com/ca/frime-se-suma-a-valorafood-2-0-un-projecte-deconomia-circular-per-reduir-el-malbaratament-alimentari/
https://www.frime.com/ca/frime-se-suma-a-valorafood-2-0-un-projecte-deconomia-circular-per-reduir-el-malbaratament-alimentari/
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- Pàgina web IRTA: https://www.irta.cat/projecte/go-valorafood-2-0/  
 

 
 

- Pàgina web Iceland Seafood: 
https://icelandseafood.com/es/valorafood-2-0-iceland-seafood-lidera-un-proyecto-
clave-para-la-sostenibilidad-en-la-industria-pesquera/  
 

https://www.irta.cat/projecte/go-valorafood-2-0/
https://icelandseafood.com/es/valorafood-2-0-iceland-seafood-lidera-un-proyecto-clave-para-la-sostenibilidad-en-la-industria-pesquera/
https://icelandseafood.com/es/valorafood-2-0-iceland-seafood-lidera-un-proyecto-clave-para-la-sostenibilidad-en-la-industria-pesquera/
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S’espera arribar a set publicacions diferents dins el marc del període d’execució del projecte. 
 

● Comunicació dins l’àmbit associatiu: Està previst comunicar les principals activitats i 
resultats del projecte entre els associats del CFS per mitjà d’un total de set publicacions en 
diferents canals (web, revista, i butlletins interns). 

 
Canals de difusió previstos: 

● Pàgina web Clúster Foodservice: https://espaisocis.clusterfoodservice.org/home/   
● Pàgines web dels participants 
● Butlletí intern i revista del CFS 
● Xarxes socials CFS 

 

https://espaisocis.clusterfoodservice.org/home/

