Programa

10.00 h

Benvinguda de la jornada
Jordi Nolla. Director del Panel de Tast Oficial d’Olis Verges d’Oliva
de Catalunya. DARPA

Resultats de la campanya 2025

Mireia Medina. Cap de Servei del Laboratori Agroalimentari.
DARPA

Angels Calvo. Cap del Panel de Tast Oficial d’Olis Verges d’Oliva
de Catalunya. DARPA

Juan Francisco. Investigador especialista en Olivera i Elaiotécnia
IRTA

Indicadors de sostenibilitat aplicables al sector de

I'oli d’oliva

Agusti Romero. Investigador especialista en Olivera i Elaiotécnia
IRTA

Eines de suport al sector

» Microcredencials en I'oli d'oliva verge extra: balang d'una
formacié especialitzada

Montse Mestres. CHEMOSENS, Departament de Quimica
Analitica i Quimica Organica de la URV

« Taula d'innovacio de I'oli d'oliva

Nuria Montagut. Cap del Servei d’'Innovacié Agroalimentaria,
DARPA

Pausa — café amb barra d’olis

Premis Nacionals Millors Olis d'Oliva Verge Extra de Catalunya
(PNMOOVECat). Novetats per a I'edicio de 2026

Jordi Nolla. Director del Panel de Tast Oficial d’Olis Verges d’Oliva
de Catalunya.DARPA

Aina Gelabert. Responsable d'Assessorament Técnic de la Direccio
General d'Empreses Agroalimentaries , Qualitat i Gastronomia

Productors dels olis premiats a la categoria

‘Top 5 millors olis de grans productors’

(PNMOOVECat 2025-2026)

Sergi Garcia. Cuadrat Valley (Elixir Despinyola Bio, Elixir Bio)
Eduard Pons. Pons (Janiroc Koroneiki, Janiroc Lecciana, Janiroc
Arbequina)
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12.50 h ‘Top 5 millors olis de petits productors’
(PNMOOVECat 2025-2026)
Ramon Espigol. Moli Salar d’Arbucies (Salar d'Arbucies)
Xavier Guilera. Olis Coll de I'Alba (Coll de I'Alba
Morruda)
Abdelaziz Boudebouz. Miliunverd (Arbor Sacris)
Pau Moragas. L’Olivera (Oli de marges de Can Calopa)
Miquel Pérez. Verolat (Verolat de I'Ebre)

13.15h Les varietats tradicionals d'olivera conreades a Catalunya
Antonia Ninot. Investigadora en Olivera i Elaiotécnia IRTA

13.45h Cloenda de la jornada
Joan Goadia. Director General d’Empreses Agroalimentaries,
Qualitat i Gastronomia. DARPA

14.00 h Mostra de cuina creativa. Maridatge d'olis de les 5 DOP de Catalunya
amb productes del territori
Nuria Barcel6 i Francesc Blanch. Deviteca Espai Gastronomic
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https://ruralcat.gencat.cat/web/guest/transferencia/preinscripcio-jornada-tecnica?p_auth=ew1tK1IT&p_p_id=com_adasasistemas_JornadesPattAdministracio_JornadesPATTAdministracioPortlet_INSTANCE_SkLIvq9VZSY5&p_p_lifecycle=0&p_p_state=normal&p_p_mode=view&p_p_col_id=column-1&p_p_col_pos=1&p_p_col_count=2&_com_adasasistemas_JornadesPattAdministracio_JornadesPATTAdministracioPortlet_INSTANCE_SkLIvq9VZSY5_tipusJornadaClicat=1&_com_adasasistemas_JornadesPattAdministracio_JornadesPATTAdministracioPortlet_INSTANCE_SkLIvq9VZSY5_idJornada=19146677&_com_adasasistemas_JornadesPattAdministracio_JornadesPATTAdministracioPortlet_INSTANCE_SkLIvq9VZSY5_cmd=subscribeJornada
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