Cooperacion para la innovacion: Grupos Operativos Ficha inicial del proyecto

Prevencién y mitigacion de la incidencia de micotoxinas en embutidos curados (Mico-
ECur)

Los embutidos cdrnicos curados madurados son alimentos tradicionales que se consumen en distintas areas
del mundo. Su importancia en el mercado es notoria ya que los consumidores los demandan que sean de
alta calidad y seguros y tienen elevada importancia econdmica para las empresas, ya que son productos que
se venden al mercado a un precio superior respecto de los de corta maduracion.

El riesgo de contaminacion de los embutidos curados de larga maduracién con micotoxinas a causa de la
presencia de hongos micotoxigenicos durante el proceso de secado y maduracion justifica la busca de
estrategias basadas en el control de las condiciones ambientales y la utilizacién de microbiota competitiva.
Tanto el control de factores ambientales como el uso de la microbiota competitiva son agentes de control
para el crecimiento de hongos micotoxigenicos y para la formacidon de micotoxinas.

El objetivo principal del proyecto es desarrollar diferentes tipos de estrategias, algunas focalizadas en las
condiciones de proceso y otras en la utilizacién de microbiota competitiva para evitar el crecimiento de
hongos potenciales micotoxigenicos y la formacién y acumulacién de micotoxinas en embutidos curados de
larga maduracién. Mediante el plan de trabajo planeado, se generara nuevo conocimiento con relacién a
los factores de riesgo para la presencia de micotoxinas en productos carnicos de larga maduracion (materia
primera contaminada, ingredientes, pardmetros de proceso, etc.) que debe permitir solucionar un problema
qgue, en un futuro cercano, puede ser importante tanto para el sector primario del porcino como para el
sector transformador. Los productos carnicos curados de larga maduracion son los mas parecidos para los
consumidores y, por lo tanto, de un retorno econdémico superior para los elaboradores de manera que se
puedan pagar precios superiores para la materia primera carnica que se utiliza.

Descripcion de las actuaciones previstas en el proyecto

= ACTIVIDAD 1 — ESTUDIO DE LA PREVALENCIA Y CUANTIFICACION DEL RIESGO A LA EXPOSICION DE
MICOTOXINAS ASOCIADAS AL CONSUMO DE EMBUTIDOS CURADOS.
- Al.1. Identificacién y evaluacion de la incidencia de factores de riesgo y cuantificacién del
riesgo de exposicidn a micotoxinas.
— Al.2. Determinacidn de la incidencia de hongos micotoxigenicos y de micotoxinas
- Al1.3. Caracterizacion de la capacidad de produccidon de micotoxinas en funcién de los
parametros de producto y de proceso.
= ACTIVIDAD 2 — EVALUACION DE ESTRATEGIAS DE CONTROL DE LA FORMACION DE MICOTOXINAS.
- A.2.1. Impacto de diferentes ingredientes y condiciones ambientales en el crecimiento de
hongos micotoxigenicos y la formacién de micotoxinas.
— A2.2. Evaluacién de la capacidad de la microbiota competitiva en la inhibicidn del
crecimiento de hongos micotoxigenicos.
= ACTIVIDAD 3 — ELABORACION DE PROTOCOLOS Y VALIDACION DE ESTRATEGIAS PARA EL CONTROL
Y MITIGACION DEL RIESGO ASOCIADO A LA PRESENCIA DE MICOTOXINAS.
— A.3.1. Establecimiento de protocolos y validacién de las estrategias seleccionadas.
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Resultados esperados y recomendaciones practicas

Algunos de los resultados esperados del proyecto son:
— lIdentificacion y evaluaciéon de la incidencia de factores de riesgo para el crecimiento flungico, y, por
lo tanto, para la produccion de micotoxinas.
— Cuantificacion del nivel de exposicion de micotoxinas para parte de la poblacion asociada al
consumo de embutidos curados.
— Capacidad de produccidon de micotoxinas en funciéon de pardmetros de producto y de proceso de
elaboracidn de productos cdrnicos curados.
— Identificacion de las condiciones que pueden favorecer o limitar la formacién de ocratoxina como
base del disefio de estrategias a evaluar a laboratorio/planta piloto.
- Conocer el efecto del uso de microbiota competitiva en la inhibicién del crecimiento de hongos
micotoxigenicos en embutidos curados.
- Directrices/estrategias validadas en condiciones industriales para evitar el crecimiento de hongos
micotoxigenicos y la formacion i/o acumulacién de micotoxinas.
También, los resultados obtenidos permitirdn que las empresas participantes se puedan avanzar a la posible
normativa y disponer de suficiente conocimiento en este ambito para poder adoptar medidas correctoras y
gue no se vean afectadas para crisis asociadas a la presencia de micotoxinas en embutidos curados. Dado que
estas empresas representan el sector catalan de embutidos curados, estos resultados seran extrapolables al
sector carnico catalan (impacto sectorial).
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Ambito/s tematico/s de aplicacion
Sistema de produccion agraria
Practica agraria
Equipamiento y maquinaria agraria
Ganaderia y bienestar animal
Produccion vegetal y horticultura
Paisaje / Gestion del territorio
Control de plagas y enfermedades
Fertilizacion y gestidn de los nutrientes
Gestion del suelo
Recursos genéticos
Silvicultura
Gestidn del agua

Oogogouooogois
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0  Climay cambio climatico

0  Gestion energética

[0  Gestion de residuos y subproductos

[0  Gestion de la biodiversidad y del medio natural

Calidad alimentaria / procesamiento y nutricién

O Cadena de suministro, marketing y consumo

[0  Competitividad y diversificacién agraria y forestal

OO  General
PROVINCIA/S COMARCA/S
GIRONA GARROTXA
LLEIDA GIRONA
BARCELONA PLA D’URGELL

BARCELONA

Difusion del proyecto (publicaciones, jornadas, multimedia...)
https://www.innovacc.cat/2021/08/30/ trashed/

https://www.innovacc.cat/2022/07/27/7-projectes-aprovats-de-la-linia-grups-operatius-2021-projectes-

amb-ajut-dacc/

Pagina web del proyecto

Otra informacion del proyecto

DATOS DEL PROYECTO PRESUPUESTO TOTAL

Presupuesto total: 246.511,63 €
Financiamiento DACC: 113.999,99 €
Financiamiento UE: 86.000,00 €
Financiamiento propio: 46.511,64 €

Fecha de inicio: Julio 2021

Estado actual: En ejecucion

Con el financiamiento de:

Proyecto financiado a través de la Operacion 16.01.01 (Cooperacion para lainnovacién) a través del Programa
de desarrollo rural de Catalunya 2014-2020.

Orden ARP/113/2021, de 20 de mayo, por la que se aprueban las bases reguladoras de las ayudas a la cooperacion para
la innovacion a través del fomento de la creacion de grupos operativos de la Asociacion Europea para la Innovacion en
materia de productividad y sostenibilidad agricolas y la realizacion de proyectos piloto innovadores por parte de estos
grupos, y Resolucion ARP/1660/2021, de 27 de mayo, por la que se convoca la mencionada ayuda.

AT Generalitat de Catalunya Fons Europeu Agricola
Departament d’Accio Climatica, de Desenvolupament Rural:
WY Alimentacié i Agenda Rural Europa inverteix en les zones rurals
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