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----------------- EMPRESES “i“ﬁ %
BANCS | CAIXES @ COL-LABORADORES O et % DE LES COMARQUES DE TARRAGONA AL BAIX CAMP

_ Agrobanesto | Caixa Tarragona
FABRIQUES DE PINSO ,
Agrovic Alimentacion, SA | Cunicarn | Pinsos Grau, SA | Nanta, SA | Cargill Espafa, SA | Super Feed Agmtu?_%
LABORATORIS | DISTRIBUCIONS FARMACEUTIQUES ; B&U’ICS@

Sola Domingo, SA | Laboratorios Hipra, SA | Cofesa, SL | Laboratorios Ovejero, SA | Andreu Pintaluba, SA
Polichem, SA | SP Veterinaria, SA | Turch, SL | Elanco Valquimica, SA | Merial Laboratorios, SA
Ceva, Salud Animal, SA
MATERIALS | INSTAL-LACIONS CUNICULTURA # Caixa Tarragona
Copele, SL | Gaun, SA | Puig Sistemas, SA | Extrona, SA
CENTRES D'INSEMINACIO | NUCLIS DE SELECCIO
Speermy | Tarlap Reproduccid, SL | Cunisot, SCP
ESCORXADORS
Palau i Fills, SA | Cunicarn

ORGANITZAT PER TEL. 977 326 336
£l RESTAURANT CASABLANCA. PLATJA CRISTAL S/N. MIAMI PLATJA. TEL. 977 81 05 12




| sALuTACIO

Ja fem 15 anys i volem que aquest aniversari sigui molt especial.

La primera Diada es va organitzar per la crisi de I'hemorragica i hem passat altres moments dificils tant pel tema sanitari com per
I’econdmic, perd seguim endavant.

Volem que aquesta XV Diada, en un moment en que el sector sembla que torni a arrencar, sigui un éxit total.

Tenim la col-laboracié d’empreses del sector que faran una petita mostra dels seus productes. També tenim la col-laboraci6 dels
restaurants i de les cunillaires amb les seves suculentes receptes. Els artesans amb els seus productes també hi seran presents, aixi
com les institucions, que sempre ens han recolzat.

En fi, comptem amb tots els ingredients per a que ens surti un dia exquisit, només ens falta el principal, el cunicultor, perd estem
segurs de que en tindrem molts i ens fara profit a tots.

Us hi esperem.

ASSOCIACIO DE CUNICULTORS SANT PERE

€| PROGRAMA D’ACTES

12 H. Exposici6 de productes agroalimentaris artesanals.
Fira-exposiciod de productes pel sector cunicola.
Presentacié pagina web de I'associacio.

13 H. Degustacio de plats cuinats a base de conill, preparats per diferents restaurants i cunicultors de les nostres comarques.

14 H. Dinar de germanor i lliurament del 2n premi Conillaire de I'any, patrocinat per Caixa Tarragona.

APERITIUS

Pernil ibéric d’agla

Ametlles salades

Salmd marinat

Carpaccio de bacalla

Quitxé lorraine

Calamars de platja fregits a 'andalusa
Croquetetes de pernil casolanes
Bunyols de bacalla

Fideus rossejats

Arrds negre a la manera del pescador
Torrada d’anxoves de I'Escala amb escalivada
Pop a la gallega

PRIMER PLAT
Amanida piramidal de llagostins, formatge de cabra al gratén
amb perletes de mel6 i vinagreta de caviar

SEGON PLAT
Conill de la comarca a la cagadora amb guarnicions del xef

POSTRES
Gelat en tulipa amb fruites tropicals i salseta d’armanyac

Vins de la DO Catalunya, Caves “Carles Andreu”, cafe,
aiguardents, licors fins, aiglies minerals.






