
Pla Anual de
Formació Agrària

Són nombroses les aplicacions de l’anàlisi sensorial en el sector agroalimentari, tant per al
desenvolupament de nous productes com per a la millora de la qualitat dels existents. Aquest curs
pretén proporcionar a l’alumne les eines per comprendre les bases de l’anàlisi sensorial i la seva
importància com a paràmetre de qualitat dels aliments.

El curs es farà en línia utilitzant la plataforma Teams, excepte la darrera sessió pràctica que es farà de
manera presencial a l’EA de l’Empordà a Monells.

Presentació i objectius

Professorat
Dra. M. Dolors Guàrdia, investigadora de l’IRTA
Dra. Anna Claret, investigadora de l’IRTA
Dr. Lluís Guerrero, investigador de l’IRTA

Programa
SESSIÓ 1, dt. 1 de març (en línia)
INTRODUCCIÓ A L’ANÀLISI SENSORIAL, ASPECTES GENERALS. 

SESSIÓ 2, dt. 8 de març (en línia)
TIPUS DE PROVES SENSORIALS. 

SESSIÓ 3, dt. 15 de març (en línia)
SELECCIÓ, ENTRENAMENT I ACREDITACIÓ DE PANELS.

SESSIÓ 4, dt. 22 de març (presencial)

SENSIBILITAT GUSTATIVA. 

DETECCIÓ D’INCAPACITATS SENSORIALS.

AVALUACIÓ SENSORIAL DE DIFERENTS ALIMENTS.

Realització
Lloc: En línia. EA de l’Empordà 
Finca Camps i Armet, s/n 
17121 Monells 

Calendari: Dies 1, 8, 15 i 22 de 
març de 2022

Horari: 9.00 a 12.00 h en línia 
10.00 a 14.00 h presencial

Durada: 15 h

Inscripcions
Podeu inscriure-us-hi a l’Escola Agrària de l’Empordà a 
través de l’enllaç:
https://forms.gle/Lj9RW1f4XR5jpRbJA
Coordinador: 
Mònica Pascual, telèfon 972630123, 
a/e: monica.pascual@gencat.cat
Cost del curs: 
Dret d’inscripció: 32 € 

Més informació: agricultura.gencat.cat

Formació 
Escoles Agràries

Aplicació pràctica de l’anàlisi sensorial
Monells, 1, 8, 15 i 22 de març de 2022. En línia

Mascareta obligatòria i declaració responsable

La realització de les sessions presencials al calendari del curs, queda 
condicionada a les mesures establertes en matèria de salut pública per la 
COVID-19.

https://forms.gle/Lj9RW1f4XR5jpRbJA
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