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CRMG25. ANTECEDENTS

L'organ adjudicador del distintiu CRMG25 és I'IGCAT (Institut Internacional de Gastronomia, Cultura, Arts i
Turisme) que té per objecte protegir i promoure la diversitat cultural i alimentaria a tot el mén. Els ambits
principals del IGCAT sustenten les linies estrategiques del DARPA de la segiient manera:

1. Alimentar el Planeta (Feeding the Planet)

2. Innovacio, creativitat i oportunitats de treball
3. Educacio (Education for the future)

4. Turisme sostenible

5. Vincle entre les zones rurals i urbanes

6. Salut i benestar.

La candidatura és una aposta conjunta del Departament d’Empresa i Treball i del DARPA.
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12 MESOS, 12 PAISATGES GAS

Objectiu >

Descripcié = P

*La iniciativa
comptara amb
una linia d’ajuts
per donar suport
als projectes.

Responsable: Secretaria Alimentacié
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Fomentar sentiment d'orgull i autoestima entre els catalans i catalanes envers la nostra cultura
gastronomica i el nostre sistema d’alimentacio.

Estructuracié de 12 paisatges gastronomics per incentivar que cada mes s’impulsin projectes
des de les entitats locals vinculats als productes de cada zona i la seva restauracié.

Paisatges: oliveres, boscos protectors i rius de muntanya- bolets, tofones, caca-, mosaic d’horta i parcs
agraris, fruita i vinya, costa mediterrania (zona costanera), cereals, molins i obradors tradicionals, masies i
sabors, ruscos, flors i aromes, pedra seca, agricultura resilient i planes de calma, delta i aiguamolls, i
pastures de muntanya i camins de transhumancia)

PAISATGES DE
RUSCOS, FLORS I
AROMES
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PAISATGES DE
RUSCOS, FLORS I
AROMES

Gener
Febrer 5-13 abril: L'activitat proposada pretén aglutinar
Mar EL GUST DE en un mateix espai/ esdeveniment,
G L'OR DOLC DE un conjunt de propostes per tal de
Abril LA NOGUERA promoure la cultura apicola | el seu
“JORNADES producte estrella: la mel
i APICOLES
Malg CAMARASA"
Juny -
liol Tot abril: Els apicultors i agricultors de la
Ju 10 VISITES APICOLES Segarra oferiran visites api(ol(lési
| PLANTES astrondmigues/aromatiques de les
AQOSt AROMATIQUES B E zeves egp\otac'ons
Setembre
| 13 d'abril: En aguesta edicié del Mercat de
Octubre MERCAT DE Productors es vol aprofitar '?n:dasio
PRODUCTORS DEL que Catalunya és Regio Mundial de la
Novembre BERGUEDA (EDICIO | Gastronamia per potenciar-o | fer girar
Desembre PRIMAVERA) l'edicié d'abril al voltant de la mel. .
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HEROIS DEL REBOST - Productes nostrats del patrimoni gastronomic

) Fomentar sentiment d'orgull i autoestima entre els catalans i catalanes envers la nostra cultura

Objectiu - > o .
gastronomica i el nostre sistema d’alimentacio.

Descripcié ) Projecte per encoratjar als sectors productius dels diferents productes essencials i primaris de
la gastronomia catalana a desenvolupar projectes conjunts de promocio i valoritzacié d’aquests.
*La iniciativa comptara amb una linia d’ajuts per donar suport als projectes.

Formatge i lactics

* Mel . er\ta seca
. Oli ‘rros
. . . . . . * Tofona
* Productes carnis: conill, Aviram, porci, vedella, xai, cabrit, poltre, carn de caga
* Cargols
* Calgots Ny sicional
* Xocolata H|c0rs tradicionals
* Peix, gamba, ostres, musclos... (productes de la mar) Clor'ta
¢ Productes artesans OItr|cs
* Fruita fresca V'US
* Vi

Responsable: Secretaria Alimentacio
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