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articles cienti cs sobre aplicacions
de l'analisi sensorial dolis en la
millora dels processos i la qualitat.
Du a terme nombroses activitats
per divulgar la qualitat de l'oli d'oliva
verge extra produit a Catalunya.
Professora dels cursos o cials de
tast d'olis organitzats pel DARPA per
formar nous tastadors del panel de
tast o cial de Catalunyaidel MAPA.
Jurat de diferents concursos nacio-
nals i internacionals sobre la qualitat
de l'oli d'oliva verge extra.

» Tere Adell. Tastadora del panel
de tast de Catalunya. Gerent de
lassociacio Territori del Sénia.

» Jaume Aran. Tastador del panel
de Catalunya. Ramader i olivicultor
d'Aspa.

» Sergi Camara. Tastador del panel
de Catalunya. Olivicultor i elabora-
dor doli de Manresa.

 Marisa Diaz. Tastadora del panel
de Catalunya. Consultora experta
en sistemes d'auditoria de qualitat.

* Josep M. Ferré. Tastador del panel
de Catalunya. Responsable de la
planta pilot d'olis de l'equip d'olivicul-
turaitecnologia d'olis de 'lRTA.
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 Juan F. Hermoso. Tastador del
panel de Catalunya. Investigador
especialista de I'lRTA en temes
d'agronomia de l'olivera i tecnologia
de molins d'oli.

* Antoni Olesti. Tastador del panel
de Catalunya.

* Pilar Pardell. Tastadora del panel
de Catalunya.

* Agusti Romero. Tastador del
panel de Catalunya. Investigador i
coordinador de l'equip dolivicultu-
raitecnologia d'olis de I''RTA. Ha
participat com a jurat expert en
els concursos internacionals de
IArgentina, Australia, Berlin, Lon-
dres, Los Angeles, Nova Zelanda,
Shanghai i Toquio.

« Concha Torres. Tastadora del
panel de Catalunya.

En una segona etapa, es va repetir
la valoracio dels millors olis de cada
una de les categories del concurs
mitjangant un grup mixt con gurat
per tastadors del panel de tast de
Catalunya i tastadors internacio-
nals. Aquesta etapa es va tornar a
feralasalao cial de tast del panel
de Catalunya, utilitzant mostres
cegues organitzades per sessions,
en qué lobjectiu era seleccionar
els millors de cada categoria.

També en aquesta etapa es va fer
servir el programa INTRAPANEL
de la Fundacion del Olivar.

Els membres d'agquest jurat inter-
nacional van ser.

« Angels Calvo (cap del panel). Tas-
tadorai cap del Panel de Tast O cial
d'Olis Verges d'Oliva de Catalunya.

* Anuncia Carpio. Biologa per la Uni-
versitat de Cordova i diplomada en
Greixos i Olis per I'Institut del Greix
de Sevilla (CSIC). Ha treballat a la
Conselleria dAgriculturai Pesca de
la Junta d’Andalusia a Jaén entre el
1987 i el 2019 desenvolupant, entre
altres tasques, lassessorament
tecnic a almasseres, la formacio per
alamillora de la qualitatil'e ciencia
de les almasseres de la provincia de
Jaén, la valoracio sensorial dels olis,
la seva promocié i lestudiila recer-
ca dels metodes antics d'extraccio
d'olis. Ha publicat molts articles i
diversos llibres relacionats amb la
qualitat de l'oli d'oliva verge, el tast i
els antics molins oliers. Participa en
jornades, cursos i seminaris profes-
sionals tant nacionals com interna-
cionals. Participa com a jurat en els
premis meés prestigiosos a escala
nacional i internacional. Cap de pa-
nel de tast de la guia IBEROLEUM.
Directora técnica del concurs inter-
nacional CINVE-AOVES.

» José M. Penco. President de
TAEMO. Enginyer agronom per la
Universitat de Cordova. Master en
Olivicultura i Eleotecnia. Membre
de 'Academia Andalusa de Gastro-
nomia i Turisme. Director del con-
curs internacional EVOOLEUM.
Consultor internacional de qualitat
d'olis d'oliva. Projectista i gerent de
'empresa INAC XXI, SL.

* Antonio Lauro. Doctor enginyer
agronom i funcionari de l'Agencia
Regional per al Desenvolupament
de 'Agricultura de Calabria (AR-
SAC). Tastador professional, va ser
fundador del comité de tast d'oli
d'oliva Prim'Olio el 2012 i és jurat en
els principals concursos nacionals i
internacionals d'oli d'oliva. President
i fundador de 'EVO IOOC ltalia i
cofundador de Terra Olivo Jeru-
salem. Cap del panel del concurs
OLIVINUS Argentina, del concurs
Japan Olive Oil Prize (JOOP) i del
NYWorld. Professor del curs de
sommelier d'oli d'oliva a lescola
internacional d'oli d'oliva de Nova
York i Londres. Es el fundador i
director cienti ¢ de l[Académia
Internacional de I'Oli d'Oliva, amb
seu a Italia. Es autor de nombroses
publicacions tematiques i collabo-
ra amb revistes especialitzades.

* Anita Zachou. Natural d'Atenes
(Grécia), és enginyera agronoma

| fundadora de Mykonos Olive
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https://www.olisbellaguarda.com/ca/



https://coopcabaces.coop/



http:https://olisbenetrebull.com/



https://www.3vessanes.cat/



https://albium.cat/



https://www.mestralcambrils.com/



https://www.winespiritscollection.com/es/producto/aceite-de-oliva-virgen-extra-arbaget-oove/






https://www.milliunverd.com
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